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 資金調達計画

地域社会、地域経済への貢献

リスク管理の考え方

 運営業務体制

機

能

性

給食エリア外の動線計画・ユニバーサルデザイン

各委員仮評価結果集計表

西村委員浦嶋委員鳥巣副委員長
配点

北詰委員長
加点評価項目

登録番号：C19

桜井委員

 ＬＣＣの削減
40

 給食エリアのゾーニング、配置及び動線計画

 各室の環境衛生・快適性

性能評価点　計

その他　計

 災害時の機能維持等

事業継続

開

業

準

備

 開業準備計画

開業準備　計

事

業

の

安

定

性

事業計画　計

 事業収支計画
事

業

計

画

そ

の

他

施

設

整

備

安

全

性

・

防

災

性

 構造計画

環

境

性

環境負荷の低減

 周辺環境保全・外観
体

制

・

施

行

計

画

維

持

管

理

維

持

管

理

運

営

 維持管理業務内容

 長期修繕計画策定

 調理設備機器の性能

 火災等の事故防止

 防犯性

 フレキシビリティ・更新性・耐久性

20

登録番号：C22

北詰委員長 鳥巣副委員長 浦嶋委員 桜井委員 西村委員

 業務従事者の確保・人材育成・労働安全衛生

運営　計

 配送・配膳業務

 献立作成、食育推進支援

経

済

性

実施体制・モニタリング

 施工計画

業務内容

施設整備　計

 維持管理業務体制

維持管理　計

衛生管理業務

事故防止

アレルギー対応食の提供

調

理

業

務
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